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Viarmeskap D1625

med skjutdorrar och varmd toppskiva
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Infdlia_cr instrument

Signallampa
Huvudstrombrytare
Kontrollampa toppskiva
Termostat toppskiva
Kontrollampa vdrmeskap
Termostat vdrmeskap

ELANSLUTNING 3N 400V 2,75kW, 2m kabel
VIKT = 110 kg

OORUN =

For varmhallning av varm mat samt tallrikar vid 60-90°C
Varmeskapet invandig hojd 520 m och bredd 2 x 370 mm
Inredning haklister c/c 35 mm, 4 st flyttbara hyllor ingar
Huvudstrombrytare

Termostatreglerad varme, separat reglering av toppskiva och varmeskap
Sjalvstangande skjutdorrar med kullager

Vilisolerad for lag yttertemperatur

Varmeskdpets elementen placerade i botten

Rostfri konstruktion, Servicevanlig

Olika storlekar finns, se prislista

Tillbehor finns, se prislista

Vi forbehaller oss ratten till konstrutionsandringar 2017-08-21
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Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

VARMESKAP MED SKJUTDORRAR

1. Leveranskontroll/transportskada:
Personen som tar emot gods/leverans ansvarar for att en leveranskontroll utférs innan transportoéren
lamnar platsen. Godset maste kontrolleras direkt oavsett emballage samt kontrollera att antal kolli
och produkt dverensstammer med féljesedel samt fraktsedel. Vid konstaterat fel eller transportskada
sa skall detta noteras pa fraktsedeln och chaufféren for transportéren ska skriva sin namnteckning
samt bilnummer eller registreringsnummer. Personen som utfor kontrollen ska behélla en kopia pa
den noterade transportsedeln.
Om detta inte utférs sa kan vi inte hantera en reklamation jamtemot transportéren da de anser att de
har lamnat en fullgod leverans.
Dolda transportskador maste anmalas inom 24 timmar, allt emballage ska sparas.
Har skadan inte anmalts inom 24 timmar s& ar det inte maojligt att fa ersattning for dold skada.
Vid reklamerad transport far produkten under inga omstandigheter anvandas/brukas.

2. Anvandningsomrade:

Varmeapparaten ar konstruerad for att varm halla uppvarmd mat. (Minimum 60° C)
Alternativt for att varma upp tallrikar infor servering

3. Uppstélining - anslutning:
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass. Mobila enheter placeras pa
plant underlag. Installationen skall utféras av en behorig elektriker enligt géllande
foreskrifter.

4. Felsokning:
Apparaten fungerar inte:
Kontrollera inkommande strom inklusive sékringar.
Apparaten fungerar, men blir inte varm: Ar termostaten ratt installd?

5. Bruksanvisning:
Varmeskap, varmhallning av mat:
Maten placeras lampligast mitt i skapet. Anvand framst hyllan/hyllorna, elementskyddet ar framst ett
skydd fér elementen men kan anvandas under en begransad tid om full kapacitet behdver nyttjas,
tacker man halen i elementskydden sa kan det hindra fran att ge en bra och jamn varme i skapet.
Temperaturen kan da aven bli valdigt hog just i botten.
Graderingen pa termostaten ar endast ett riktvarde. Prova er fram till vilken temperatur/instalining
som passar just ert nyttjande.
Hall dorrar stangda i stérsta mojliga man for att minska elforbrukning, fa jamnare varme i skapet
samt att bibehalla fukten i maten.

Tallrikar:
Om varmeskap anvands till att varma tallrikar sa stall inte for hog temperatur da det kan medféra att
man branner sig pa tallrikarna vid hantering. Vi rekommenderar cirka 50° grader. Anvand framst
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hyllan/hyllorna. Undvik att stalla tallrikar pa elementskydden da dessa kan bli valdigt varma och
hindrar varmen fran att na upp och ge en bra och jamn varme i skapet.

Tank pa att tallrikar tar valdigt l1ang tid att varma upp, sa satt pa varmeskap i god tid. Anvand
tallrikarna som stéatt langst i varmeskapet da det kan skilja i temperatur p& dessa och nyligen
installda tallrikar fran t.ex. diskrummet.

6. Rengoring:
Ur hygiensynpunkt och fér att forebygga driftstérningar ar det viktigt med den dagliga
rengdringen.

Vi rekommenderar att man anvander en latt fuktad trasa samt skonsamt diskmedel/rengéringsmedel.
Lamna aldrig kvar fukt/vatten i botten pa varmeskapet under elementskydden da detta kan ge
permanenta skador pa elementen och forkorta livslangden pa dessa.

Apparaten far inte rengodras med hogtryckstvatt eller 6verspolas med slang.
Varmeskap ska inte spolas ur med vattenslang.

7. Garanti och teknisk service:
Denna produkt ar férsedd med 24 manaders garanti.
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande!
Vid driftstorning star var tekniska service garna till tjanst. Ange da
vilken apparattyp, modell och fabrikationsnummer som géller.
Typskylt finns p& apparatens front, tak eller rygg.
Garanti géller ej forbrukningsartiklar sdsom sékringar, lampor od.
Garantin géller ej vid oaktsamhet eller handhavandefel.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.
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3N 400V 2,75kW
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RESERVDELSLISTA TILL:

D 1605-D1699 Varmeskap med skjutdorrar

Art.nr: Benamning:
168 Fot stallbar 120-180 mm
489 Kullager i massing, inklusive kullager

- Handtag till dorr, egen tillverkning

(alla elkomponenter finns med pa bifogat elschema)

2022-06-08
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CE

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

KONFORMITATS - ERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY

Datum / Date :

Tillverkare / Hersteller | Manufacturer :
Adress :

Forsakrar helt pa eget ansvar att féljande
produkter namn, typ, modell:

Hiermit erklédren wir in eigener Verantwortung,
dass die vorstehend aufgefiihrten Geréate mit den
unten genannten Richtlinien und Normen
liberinstimmen.

Declare under our sole responsibility that the
product, name, type, model:

Till vilken denna férsakran hor, uppfyller kraven i
féljande standard eller annat normativa dokument.
Beteckning, artal eller publiceringsdatum:

Angewandte harmonisierte Normen:

To which this declaration relates is in conformity

with the following standard or other normative document.
Designation or number year or dates of issue:

Och foljer féljande direktivs bestammelser:
Gemdss:
And in conformity with orders of following directive:

Ort, Datum / Place, Date :

Bemyndigad persons namn, namnteckning och befattning:
Name,unterschrift, position an verantwortlich person:
Name, signature and title of authorized person:

e Ao

Mattias Adolfsson, Production Manager

Adress: Telefon:

Gastro Teknik AB
Brunnsangsvagen 26
152 42 Sodertélje
Sweden

08-550 207 60

E-Mail: info@gastroteknik.se

2022-01-11

Gastro Teknik AB

Brunnsangsvagen 26
S-152 42 Sodertélje
Schweden / Sweden

Art: D1625

No: ......

EN 60 335-1:12
EN 60 335-2-49:03

LVD 2014/35/EU
EMC Direktiv 2014/30/EU

Sodertélje 2025-11-18

Org.nr: VAT.nr:
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